
      
    
 

       
 
 

   
  

 
Schaufel belegen, zum Beispiel mit: 

Gehacktem Rindfleisch, Gulasch-Würfel, Schnitzel, 
Leberblätzchen, Schinken geschnitten, Bündnerfleisch und Fisch, etc. 

 
Schaufel in den Beutel einführen, wenden und die Schaufel 

wieder herausziehen, 
zeitsparend und sauber verpacken. 

 
Chromstahl struktur-gewalzte und gebürstete Schaufeln, 

in drei verschiedenen Grössen. 
 

  

  
 
 Grösse: 140 x 250 mm 
 
 Preis: CHF  57.00

 
 

 
 
  

 
  
 Grösse: 120 x 230 mm 
 
 Preis: CHF  48.00

 

 
 
 
  

 
 Grösse:  90 x 170  mm 
 
 Preis: CHF  39.00

Die Preise verstehen sich exklusiv 8.0 % MWST 
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Adresse 
 
 
 
 
 

 
 
 

Menge                           per Stück CHF 

 Reica Vakuum 
Einfüll-Schaufel 

“gross“ 

140 x 250 
mm 

57.00 

  
 

  

 Reica Vakuum 
Einfüll-Schaufel 

“mittel“ 

120 x 230 
mm 

48.00 

 
 

   

 Reica Vakuum 
Einfüll-Schaufel 

“klein“ 

 90 x 170 
mm 

39.00 

                
 

Zahlungskonditionen: 30 Tage netto 
 

Die Preise verstehen sich exklusiv 8.0 % MWST 
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